Chi Asia Spezialitaten

Feine Asia-Kiiche flir GenieRer — Leckeres aus China,
Thailand und Vietnam, taglich frisch zubereitet.

Die asiatische Kiiche ist leicht, vitaminreich und gesund -
somit genau das Richtige, wenn Sie sich fit halten mdchten.

Wir verwenden nur beste Zutaten und authentische Gewiirze.

Unser Kiichenteam arbeitet hygienisch, sorgfdltig und immer
mit einer Extraportion Liebe flr gutes Essen.

Kommen Sie vorbei — wir freuen uns darauf, Sie mit unserer
Original-Heimatkiiche zu verwéhnen!

lhre Familie Vien

Lageplan

Zentral in der Rottweiler Innenstadt

Hochmaiengasse 11 Facebook
78628 Rottweil Chi Asia Spezialitaten

T 0741.20 96 66 93

WWwWw.asiagenuss.de

M 0151.40 18 68 98
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Alle Speisen auch zum Mitnehmen:
anrufen - bestellen — abholen - genieBen
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Asca Spegialititen

Take-Away - Partyservice
Hochmaiengasse 11 + 78628 Rottweil
T 0741.2096 66 93 * M 0151.40 18 68 98

Preise Stand 02.2023

Offnungszeiten

Montag - Freitag 11.00 - 13.30 Uhr
17.00 - 20.30 Uhr

Samstag 17.00 — 20.30 Uhr

Sonn- und Feiertag 17.00 - 20.30 Uhr
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»

Vorspeisen
Kleine & groRe Kostlichkeiten, Suppen

Friihlingsrollen und Teigtaschen

o

Vegetarische Mini Friihlingsrollen, 7 Stk.a

2. Hausgemachte Friihlingsrollen, 3 Stk.
geflllt mit Hiihnerfleisch und Gemise af
3. Gebackene Wantan, 7 Stk. a,c
4. Vietnamesische Friihlingsrollen,
gefiillt mit Krebsfleisch, 8 Stk. g
5. Sui Cao, Teigtaschen gefiillt m. Garnelen, 6 Stk.a.cg
Suppen

6. Peking-Suppe 3,5,6,8,.

7. Thai-Suppe mit Hiihnerfleisch 3,5.¢
8. Thai-Suppe mit Garnelen 35

9. Wantan-Suppe

Gebratene Nudeln

10.

11.

12.

13.

Gebratene Eiernudeln mit Hiihnerfleisch

und frischem Gemise a.cfk

Gebratene Eiernudeln mit knusprigen Hiihnerfleisch
und frischem Gemiise a.cfk

Gebratene Eiernudeln mit saftiger Ente

und frischem Gemise a.c,fk

Gebratene Eiernudeln mit Garnelen

und frischem Gem{se a,cb,fk

Gebratener Reis

14.

15.

16.

17.

Gebratener Eierreis mit Hihnerfleisch

und frischem Gemise a.c,fk

Gebratener Eierreis mit knusprigen Hihnerfleisch
und frischem Gemiise a.cfk

Gebratener Eierreis mit saftiger Ente

und frischem Gemiise a.cfk

Gebratener Eierreis mit Garnelen

und frischem Gemse a,b,cfk

Gebratene Reisnudeln

25.

mit Wok-Gemiise und Sojasauce fk

26. mit Hiihnerfleisch und frischem Gemiise ¢k

27.

mit Garnelen und frischem Gemuise d,fk

2,50 €
3,50 €

2,80 €
3,00 €

3,00 €

2,50 €

2,50 €

3,50 €

3,00 €

5,50 €

6,00 €

8,00 €

9,50 €

5,50 €

6,00 €

8,00 €

9,50 €

5,50 €
6,00 €
9,50 €
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Hauptgerichte mit Fleisch

zu allen Hauptgerichten servieren wir Duftreis als Beilage

Hiihnerfleisch 6,50 €
30. mit Wok-Gemiise und Sojasauce fk

31. mit thailandischem Rotcurry und exotischem Gemiise s,g
32. mit Bohnensauce und frischem Marktgemise fk

33. mit Zitronengras, Chili und Gemiise

34. mit siB-saurer Sauce und Gem{ise 13,56

35. mit gelbem Curry und frischem Marktgemiise £,

36. mit Gumpao Sauce” und frischem Marktgemiise .k

Gegen einen Aufpreis von 0,50 € servieren wir Ihnen statt
Hihnerfleisch knusprig gebackenes Hiihnerbrustfilet 13,5,6,a.f.g.k

Rindfleisch

50. mit Wok-Gemiise und Sojasauce fk
51. mit thaildndischem Rotcurry und exotischem Gemise s,g
52. mit Bohnensauce und frischem Marktgemdise f,k

53. mit Zitronengras, Chili und Gemiise

54. mit siiR-saurer Sauce und Gemdiise 1,356

7,20 €

55. mit gelbem Curry und frischem Marktgemise fk
56. mit Gumpao Sauce” und frischem Marktgemiise fk
57. mit Zwiebel, Lauch, Karotten und Paprika f,k

Ente 8,40 €
60. mit Wok-Gemiise und Sojasauce afk

61. mit thaildndischem Rotcurry und exotischem Gemise s,ag
62. mit Bohnensauce und frischem Marktgemdise a,fk

63. mit Zitronengras, Chili und Gemise a

64. mit siiR-saurer Sauce und Gemduse 1,3,5,6,a,r

65. mit gelbem Curry und frischem Marktgemise fk

66. mit Gumpao Sauce” und frischem Marktgem{se £k

j leicht scharf »» scharf vegetarisch

Zusatzstoffe

1 Konservierungsstoff 7 Koffein d Fische j Senf

2 Antioxidationsmittel 8 Geschmackverstirker e Erdnisse k Sesam

3 Sduerungsmittel f Soja | Schwefeldioxid
4 Stabilisator E410 a Gluten/Weizen g Milch/Laktose m Lupine

5 Farbstoff b Krebstiere h Schalenfriichte n Weichtiere

6 SiRungsmittel c Eier i Sellerie
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Hauptgerichte mit Fisch

zu allen Hauptgerichten servieren wir Duftreis als Beilage

Fisch 7,90 €
70. mit Wok-Gemiise und Sojasauce fk

71. mit thailandischem Rotcurry und exotischem Gemiise s,d,g
72. mit Bohnensauce und frischem Marktgem{se a,d,f.k

73. mit Zitronengras, Chili und Gemiise a,d

74. mit stiB-saurer Sauce und Gem{ise 1,3,5,6,a,d

75. mit gelbem Curry und frischem Marktgemuise f.k

76. mit Gumpao Sauce” und frischem Marktgemiise .k

Tintenfisch

80. mit Wok-Gemiise und Sojasauce fkn
81. mit thaildndischem Rotcurry und exotischem Gemise s,d.n
82. mit Bohnensauce und frischem Marktgemdise f.k,n

8,50 £

83. mit Zitronengras, Chili und Gemiise n

84. mit siR-saurer Sauce und Gemdiise,3,5,6,n

85. mit gelbem Curry und frischem Marktgemise f
86. mit Gumpao Sauce” und frischem Marktgemiise f.k
Garnelen 9,50 €
90. mit Wok-Gemiise und Sojasauce d,fk

91. mit thaildndischemw Rotcurry und exotischem Gemiise sb,f
92. mit Bohnensauce und frischem Marktgemudise b,f,k

93. mit Zitronengras, Chili und Gemiise b

94. mit sliR-saurer Sauce und Gemdse 1,3,5,6,b

95. mit gelbem Curry und frischem Marktgemise fk

96. mit Gumpao Sauce” und frischem Marktgemiise f.

Vegetarische Gerichte
zu allen Hauptgerichten servieren wir Duftreis als Beilage

18. Exotisches Gemiise frisch aus dem Wok £k 5,50 €

19. Tofu gebraten mit exotischem Gemdse £,k 6,50 €

20. Gebratenes Gemiise mit Thai Rotcurry s,g 5,50 €

21. Tofu gebraten mit frischem Gemdise 6,50 €
in einer thailandischen Rotcurry Sauce s,g

22. Gebratenes Gemiise mit gelbem Curry fk 5,50 €

23. Tofu gebraten mit Gemise und gelbem Curry fk 6,50 €
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